
Verschenken Sie ein paar schöne Stunden.

Wir stellen Geschenk-Gutscheine 
für Sie aus!

Einzulösen bei:

Gutschein
GESCHENKGESCHENK

Der Wert dieses Gutscheins kann nicht gegen Bargeld abgelöst werden.
Der Gutschein ist 3 Jahre ab Ausstellungsdatum gültig.

im Wert von  

in Worten 

 Datum Unterschrift/Stempel  Laufende Nr. Datum Unterschrift/Stempel  Laufende Nr. Datum Unterschrift/Stempel  Laufende Nr. Datum Unterschrift/Stempel  Laufende Nr.

Hermann-Meyer-Straße 20
42657 Solingen

Tel.: 0212 - 38216347



Wochenangebote
Dienstags - Schnitzel� 11,90

Schnitzel in 8 verschiedenen Variationen mit Beilage

Mittwochs - Reibekuchen� ab 10,50
Jeder weitere Reibekuchen 2 EUR Aufpreis

Aperitifs
Hugo� 7,50

Lillet Wild Berry� 7,50

Aperol Spritz� 7,50

Martini Bianco - mild	 5 cl� 5,00

Campari1	 4 cl� 6,50
Orange, Soda  
oder Schweppes

Cherry Tio Pepe - trocken	 5 cl� 5,00



Salate
Salat „Mediterran“� 12,90

Frische Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln und Schafskäse

„Landhaussalat“� 14,50
Bunte Mischung mit Putenstreifen und Vinaigrette

„Bergischer“ Bauernsalat� 14,50
Gebratenes Schweinehaxenfleisch im Malzbiersud  
auf buntem Salat mit Apfel, Zwiebel und Bratkartoffeln

„Hirtensalat“� 14,50
Warmer Ziegenkäse auf Salatbett, dazu geröstete Pinienkerne

Salat „Weegerhof“� 14,90
Kalbsleberstreifen in Estragonbutter gebraten auf buntem Salat,  
dazu Herzoginnenkartoffeln

Salat „El Gaucho“� 16,50
Streifen vom Black-Angus-Rind auf buntem Salat,  
dazu Tartufo-Creme und Sauerrahm

Salat mit Gambas  dazu Aioli und Brot� 17,50

Vorspeisen  &  Kleinigkeiten
Bratkartoffeln  mit Spiegelei und Salatgarnitur� 10,50
Speck-Pfannkuchen13� 10,50
Debreziner-Pfannkuchen� 10,50
Frische Champignons  gebraten mit Knoblauch� 9,90
Vegetarischer Nudelteller  mit frischem Gemüse� 11,90
Spanisches Pfännchen� 11,90

 „Ausgezogene“ Gambas in würzigem Knoblauch-Olivenöl, dazu Baguette

Ofenkartoffel  mit Sauerrahm und Räucherlachs, dazu Salatgarnitur� 13,50
Gebackener Camembert  mit Preiselbeeren, Toast und Salatgarnitur� 9,50
Pfannekuchen mit frischen Champignons� 10,50
Apfelpfannekuchen� 10,50
Bauernomelett  Omelette mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur� 11,50



Bergisch deftig
„Himmel und Erde“� 12,50

Gebratene Blutwurst mit gedünsteten Zwiebeln,  
Kartoffelpüree und Apfelmus

„Haxenschmaus“� 15,90
Ausgelöstes Haxenfleisch mit Malzbiersauce,  
dazu Sauerkraut und Kartoffelprüree
Weegerhofer-Senioren-Teller 12,90 EUR

Große Brauhaushaxe� 18,90
in Wurzelsud geschmort mit Malzbiersud überzogen,  
dazu Sauerkraut und Bratkartoffeln

„Schlieperpfanne“� 18,90
Schweinemedaillon mit frischen Champignons  
und Bratkartoffeln, dazu Hollandaise

„Jägerpfanne“� 21,50
3 verschiedene Medaillons (Rind, Pute und Schwein) mit Brokkoli,  
dazu Bratkartoffeln, Pfifferlinge, Champignons und Hollandaise

Beilagensalat� 4,50

- Jede Beilagenänderung 2,00 EUR Aufpreis  -

Aus unserer Heimat
„Ustipak“� 14,90

Gespickte Hackfleischbällchen mit Djuvec-Reis und Pommes Frites

Cevapcici� 14,90
mit Djuvec-Reis und Pommes Frites

„Pljeskavica“� 16,90
Hacksteak gefüllt mit Käse, Djuvec-Reis und Pommes Frites
Weegerhofer-Senioren-Teller 14,90 EUR

Schaschlik-Spieß� 20,90
Schweinfilet, Rumpsteak, Putenfilet, Speck13, Zwiebeln, Paprika 
dazu Djuvec-Reis und Pommes Frites

„Grill-Teller“� 19,90
Rumpsteak, Schweinenackensteak, Pljeskavica & Debreziner,  
Pfeffersauce und Pommes Frites

Hausplatte „Weegerhof“ (für 2 Personen)� 50,00
2 x Pljeskavica, 2x Debreziner, 2x Schnitzel, 2x Putensteak, 2x Cevapcici,  
Speck13, Djuvec-Reis, Pommes Frites, Bratkartoffeln und frische Champignons



	1	 mit Farbstoff
	2	 mit Konservierungsstoff
	3	 mit Antioxidationsmittel
	4	 mit Geschmacksverstärker
	5	 koffeinhaltig

	6	 mit Süßungsmittel
	7	 geschwefelt
	8	 Säuerungsmittel
	9	 mit Phosphat
	10	 chininhaltig

	13	 mit Nitritpökelsalz
15	 Phenylalaninquelle
	35	 Speisen nur zum sofortigen Verzehr

Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate 
Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

Unsere Klassiker
Schnitzel „wie bei Mutti“� 14,90

Paniertes Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln.
Wahlweise mit: Pfeffer-, Zigeuner- oder Champignonsauce
Weegerhofer-Senioren-Teller (mit Pommes Frites) 12,90 EUR

Hähnchensteak in Pfeffersauce� 16,90
mit Kroketten und Kaisergemüse

Cordon-Bleu vom Schwein mit Pommes Frites� 19,90

Schweinemedaillons mit Pfeffersauce und Potato Wedges� 18,50

Kalbsleber „Berliner Art“� 19,90
mit Schmorzwiebeln, Apfelscheiben und Kartoffelpüree
Weegerhofer-Senioren-Teller 14,90 EUR

„Heiße Pfanne“� 15,90
Geschnetzeltes vom Hähnchenfilet mit frischen
Champignons in Rahmsauce, dazu Röstinchen
Weegerhofer-Senioren-Teller 13,90 EUR

Arg. Rumpsteak „Classico“ mit Kräuterbutter, Ofenkartoffel mit Sauerrahm� 27,90

Arg. Rumpsteak „Pfeffersteak“ überzogen mit Pfeffersauce, dazu Pommes Frites� 27,90

Arg. Rumpsteak mit Röstzwiebeln serviert mit Pfeffersauce und Bratkartoffeln� 28,90

- Jede Beilagenänderung 2,00 EUR Aufpreis  -

Für unsere kleinen Gäste
Chicken Nuggets� 7,50

Kleines Schnitzel mit Pommes Frites� 7,90

Klaumann-Teller Du bekommst einen leeren Teller und klaust einfach bei deinen Tischnachbarn...�0,00



Fisch
Penne al Matej mit Garnelen und Sahnesauce� 17,50

Rotbarschfilet in Eihülle gebraten, mit Butterkartoffeln und Remouladensauce� 17,50
Weegerhofer-Senioren-Teller 14,90 EUR

Lachssteak in Dillsauce mit Salzkartoffeln und Spinat� 23,90

Beilagen
Pommes frites� 3,90
Butterkartoffeln� 3,50
Folienkartoffel mit Sauerrahm� 5,50
Rösti� 3,50
Kroketten� 3,50
Potato Wedges� 4,50

Djuwetschreis� 3,50
Butterreis� 3,50
Blattspinat� 4,50
Brokkoli� 4,50

Saucen
Sauce Hollandaise� 3,50
Sauce Béarnaise� 3,50
Champignonrahmsauce� 3,50

Pfefferrahmsauce� 3,50
Rahmsauce� 3,50

- Jede Beilagenänderung 2,00 EUR Aufpreis  -



Warme Getränke
Tasse Kaffee� 2,50
Latte Macchiatto� 3,70
Cappuccino� 3,50
Espresso� 2,50

Doppelter Espresso� 4,00
Kakao� 3,00
Tee - verschiedene Sorten� 2,50

Wasser
Gerolsteiner Mineralwasser� 2,50

mit Kohlensäure 0,25 L

Gerolsteiner Mineralwasser� 6,50
mit Kohlensäure 0,75 L

Gerolsteiner Mineralwasser� 2,50
ohne Kohlensäure 0,25 L

Gerolsteiner Mineralwasser� 6,50
ohne Kohlensäure 0,75 L

Desserts
Gemischtes Eis mit Sahne� 5,50

Apfelstrudel mit Vanille-Sauce1� 8,90

Amarena Becher� 7,00

Palatschinken mit Vanille-Eis1 und Schokoladen-Sauce� 9,50



Bier vom Fass
Zunft Kölsch	 0,25 L� 2,70
Zunft Kölsch	 0,4 L� 4,20
Bitburger Pils	 0,25 L� 2,70
Bitburger Pils	 0,4 L� 4,20
Frankenheim Alt	 0,25 L� 2,70
Frankenheim Alt	 0,4 L� 4,20
Füchschen Alt	 0,25 L� 3,00
Bergisches Landbier	 0,3 L� 3,20

Flaschenbier
Bitburger Alkoholfrei	 0,33 L� 3,20
Benediktiner Weißbier	 0,50 L� 4,70
Benediktiner Weißbier	 0,50 L� 4,70
Alkoholfrei

Softdrinks
Bitter Lemon 	 0,2 L� 2,90
Ginger Ale 	 0,2 L� 2,90
Tonic Water 	 0,2 L� 2,90
Vita Malz 	 0,2 L� 2,40
Coca Cola, Fanta, Sprite 	 0,2 L� 2,40
Coca Cola, Fanta, Sprite	  0,4 L� 4,20
Coca Cola light 	 0,2 L� 2,40
Coca Cola light 	 0,4 L� 4,20 
Gaffels Fassbrause 	 0,2 L� 3,00

Säfte
Apfelsaft 	 0,2 L� 3,00
Apfelsaft 	 0,4 L� 5,00
Apfelschorle 	 0,2 L� 2,40
Apfelschorle 	 0,4 L� 4,80
Orangensaft 	 0,2 L� 3,00
Johannisbeersaft 	 0,2 L� 3,00
Johannisbeerschorle 	 0,4 L� 5,00
Füchschen 	 Fl. 0,33 L� 5,00
BIO-Rhabarberschorle 
naturtrüb



Weißweine
Zilavka 	 0,25 L� 7,00

trocken

Behringer Grauburgunder	
trocken	 0,25 L� 7,00

Chardonnay aus Italien	 0,25 L� 7,00
trocken

Rivaner von der Mosel	 0,25 L� 7,00
trocken

Rivaner von der Mosel	 0,25 L� 7,00
halbtrocken

Weißweinschorle	 0,25 L� 7,00

Rotweine
Blatina	 0,25 L� 7,00

trocken

Merlot aus Italien	 0,25 L� 7,00
trocken

Dornfelder von der Mosel	0,25 L� 7,00
trocken

Spätburgunder Durbacher	0,25 L� 7,00
lieblich

Schwarzriesling mit Samtrot	0,25 L� 7,00
feinherb

Weißherbst
Dornfelder von der Mosel	0,25 L� 7,00

lieblich

Durbacher Spätburgunder	0,25 L� 7,00
trocken

Sekt
Prosecco	 0,1 L� 4,50

Hausmarke

Prosecco	 0,7 L� 26,00
Hausmarke



Weinbrände
Carlos	 2 cL� 4,00
103er	 2 cL� 4,00
Osborne Veterano	 2 cL� 4,00
Asbach Uralt	 2 cL� 4,00
Mariacron	 2 cL� 4,00

Cognac
Hennesy	 2 cL� 5,00
Martell	 2 cL� 5,00

Braun & Bitter
Underberg	 2 cL� 3,00
Ramazzotti	 2 cL� 3,00
Averna	 2 cL� 3,00
Fernet Branca / Menta	 2 cL� 3,00
Jägermeister	 2 cL� 3,00
Pelinkovac	 2 cL� 3,00

Spirituosen
Korn	 2 cL� 2,00
Aquavit	 2 cL� 3,00

(Malteser, Jubiläums, Linie)

Wodka	 2 cL� 2,00
Sambuca Molinari	 2 cL� 2,50
Ouzo	 2 cL� 2,00
Bailey´s Irish Cream	 2 cL� 3,00
Mosel-Obstbrand	 2 cL� 2,50
Kleiner Feigling	 2 cL� 2,50
Slivovic	 2 cL� 2,50
Juliska	 2 cL� 2,50
Loza	 2 cL� 2,50
DB	 2 cL� 2,00
Genever	 2 cL� 2,00
Krumme	 2 cL� 2,00
Visnjevaca	 2 cL� 2,50
Travarica	 2 cL� 2,50
Pelinkovac	 2 cL� 2,50
Orahovac	 2 cL� 2,50
Medovaca	 2 cL� 2,50


